
 
 
 

Lassen Sie sich überraschen von unserem reichhaltigen  

Buffet anatolischer Spezilitäten, inkl. Dessert. 
Eine Freude für Gaumen und Auge. 

Sie werden begeistert sein ! 

 

Vorspeise 
Anatolische Vorspeisen 

 

Hirtensalat; Tomaten, Gurken, Oliven, Petersilie, Zwiebeln, Peperoni und Fetakäse 
 

Cacik–Tsatsiki; Gurken mit Joghurt und Knoblauch 

Humus; Kichererbsengericht 
 

Patlican Ezmesi; Auberginensalat mit Joghurt-Knoblauchsauce 
 

Zucchettiküchlein; mit Zucchetti und Fetakäse (fritiert) 
 

Haydari; entwässerter Joghurt mit Knoblauch und Kräutern 
 

Sarma; gefüllte Weinblätter mit Reis 
 

Mercimekköfte; Linsensalat 
 

Caprese auf anatolische art; Tomatensalat mit Fetakäse und Olivenöl 
 

Saksuka; mit Auberginen, Tomaten, Kartoffeln, Joghurt mit Knoblauch an einer Tomatensauce 
 

Köpoglu; grilliertes Gemüse mit Tomatensauce und Knoblauchjoghurt 
 

Pancar Salatasi; Krautstielsalat mit Knoblauchjoghurtsauce , Butter und Minze 
 

Tabule; feines Bulgur mit frühlingszwiebeln, Petersilie, Peperoni und frischer Minze 
 

Mutabel; grillierte Aubergine mit Sesampaste 

  

Hauptgang 
Anatolische Spezialitäten 

 

vom Holzkohlengrill : Lammkoteletts, Lammspies und Pouletspies 
 

Pine Kebap; gebratene Lamm- und Kalbfleischkugeln auf einer Auberginenunterlage 

mit Paprikastreifen und Knoblauchjoghurt an einer leichten Tomatensauce 
 

Patlican Kebap; Auberginen, Tomaten, Peperoni und Hackfleisch (Lamm- und Kalbfleisch) 
 

Tavuk Dolma; Pouletschenkel gefüllt mit Reis, Pinienkerne und Sultaninen 
 

Hackfleischspiess Ezme;  (Lamm- und Kalbfleisch) an einer pikanten Sauce auf Gemüsebeet 
 

Frisches Gemüse; zubereitet auf anatolische Art, vegetarisch 
 

Imam Bayildi – Imam ist in Ohnmacht gefallen; Aubergine mit Gemüsefüllung, vegetarisch 
 

Beilagen : Bulgur, Reis, Bratkartoffeln, Saisongemüse und Fladenbrot 

  

Dessert 
 

Caramel Chöpfli, Panna cotta, Fruchtsalat, Tiramisu, Baklava 

 

Preis inkl. MWST   Fr. .- 
 

für alle weiteren Konsumationen gelten die Preise in unserer Speisekarte 

die Saalmiete ist in unseren Preisen bereits inbegriffen 

 



 

 
 

 
 

Anatolisch – italienisches Buffet 
 

Anatolische und italienische Spezialitäten inkl. Dessert 
 

Vorspeise 
 

Italienische und anatolische Vorspeisen 
 

Diverse Salate und Saucen 

Vitello Tonnato grüner Salat, Tomatensalat mit Mozzarella, Hirtensalat, 

Rüebli, Selleri und Gurken  

 

Humus, Kichererbsengericht 

Sigara Böregi, gefüllte Teigröllchen mit Käse und Petersilie 

Patlican Ezmesi, Auberginensalat mit Joghurt-Knoblauchsauce 

Zucchettiküchlein,  Zucchetti und Fetakäse (frittiert) 

Haydari, entwässerter Joghurt mit Knoblauch und Kräutern 

Antep Ezmesi, Mercimek Köfte, Peyaz, Saksuka 

 

Hauptgang 
 

Italienische und anatolische Spezialitäten 
 

Schweins- Piccata 

Verschiedene Teigwaren und Teigtaschen mit diversen Saucen 

Anatolische Spezialitäten vom Holzkohlengrill mit Lamm und Poulet 

geschnetzelte Pouletbrust an Curry - Rahmsauce 

Kalbsragout an einer Rotweinsauce 

Frisches Gemüse auf anatolische Art zubereitet, vegetarisch 

Imam ist in Ohnmacht gefallen Aubergine mit Gemüsefüllung, vegetarisch 
Beilagen : Bulgur, Reis, Bratkartoffeln, Saisongemüse 

 

Dessert 
 

Caramel Chöpfli, Panna cotta, Fruchtsalat, Tiramisu 

 
 

Preis inkl. MWST   Fr. 62.50.- 
 

für alle weiteren Konsumptionen gelten die Preise in unserer Speisekarte 

die Saalmiete ist in unseren Preisen bereits inbegriffen 

 

 
 
 
 



 
 

 
 
 
 

Lassen Sie sich überraschen von unserem reichhaltigen  

Buffet anatolischer Spezialitäten. 
Eine Freude für Gaumen und Auge. 

Sie werden begeistert sein ! 

 

Vorspeise 
 

Anatolische Vorspeisen 
 
 

Cacik–Tsatsiki; Gurken mit Joghurt und Knoblauch 
 

 

Patlican Ezmesi; Auberginensalat mit Joghurt-Knoblauchsauce 

 

Zucchettiküchlein; mit Zucchetti und Fetakäse (fritiert)  

 

Sarma; gefüllte Weinblätter mit Reis 

 

Pancar Salatasi; Krautstielsalat mit Knoblauchjoghurtsauce , Butter und Minze 

 
Tabule; feines Bulgur mit frühlingszwiebeln, Petersilie, Peperoni und frischer Minze 

 
 

Hauptgang 
 

Anatolische Spezialitäten 
 
 

vom Holzkohlengrill : Lammspies und Pouletspies  
 

Tavuk Dolma; Pouletschenkel gefüllt mit Reis, Pinienkerne  und Sultaninen 
 

 Frisches Gemüse; zubereitet auf anatolische Art, vegetarisch 

 

Imam Bayildi – Imam ist in Ohnmacht gefallen; Aubergine mit Gemüsefüllung, vegetarisch 

 

Beilagen : Reis, Bratkartoffeln, Saisongemüse und Fladenbrot 

 

Preis inkl. MWST   Fr. 69.50.- 
 
 
 


